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Conoce mas sobre
nuestros fondos y
caldos:

FONDOS Y CALDOS
0006 %

Los fondos y caldos son la base perfecta para realzar el sabor de
cualquier preparacién culinaria. Los fondos, ideales para reforzar
caldos y otras recetas, ofrecen una solucién practica, rapida y
econdmica.

Por su parte, los caldos, sin sal afladida* ofrecen una mezcla de
sabores que enriquecen tus elaboraciones, convirtiéndose en el
complemento ideal para arroces, pastas y mucho mas.

POLLO /1 Kg: 65L
FONDO SABOR~ECARNE /1 Kg: 65L
PESCADO /1 Kg: 65L

» CALDO DE VERDURAS /1 Kg: 65L
* CALDO DE PAELLA: MARISCO Y PESCADO /1 Kg: 50L
* CALDO SABOR VLC /1 Kg: 65L

* Exceptuando el Fondo Sabor Pescado y el Caldo de Marisco y Pescado.

Explora nuestros
espesantes y ligantes:

ESPESANTES Y LIGANTES

Soluciones especificas para espesar, aportar textura y brillo a
algunas preparaciones, asi como base de sopas y salsas. También
ayudan a ligar las salsas evitando problemas de sinéresis en
procesos de congelaciéon y descongelacion.

* ROUX BRILLANTE
¢ ROUX OSCURO

e ROUX BRILLANTE
* PLATO PREPARADO

Descubre nuestras
soluciones para la industria
de plato preparado y recetas:

COCINA ALVACIO & @

Gama de bases culinarias de ingredientes sin alérgenos, sin sal afiadida,
sin glutamato y sin conservantes para la transformacién de carne fresca
en plato preparado. Al aplicarse en forma de papilla densa, genera una salsa
ligaday brillante durante la coccién al vacio, sin pérdidas y con merma cero.
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Descubre los detalles de
nuestras salsas calientes:

SALSAS CALIENTES

Gama de salsas deshidratadas de facil preparacién y muy buen rendimiento.
Disefadas para que los cocineros puedan personalizar las terminaciones
anadiendo ingredientes.

PN,

RENDIMIENTOS

SALSAS BASES CULINARIAS: RENDIMIENTOS SYAVBSYANH

SALSA DEMI-GLACE 1 Kg/10L SALSA BOLETUS Y TRUFA 1Kg/12,5L
SALSA BECHAMEL 1Kg/ 5L SALSA CHEDDAR 1Kg/5,5L
SALSA ESPANOLA 1Kg/15L SALSA PIMIENTA VERDE 1Kg/ 6,5L
SALSA BASE DE TOMATE 1 Kg/15L SALSA QUESO AZUL 1Kg/ 6,5L
SALSA BOLONESA 1Kg/ 6,5L
SALSA BARBACOA 1Kg/ 6,5L
SALSA BUFFALO 1Kg/ 1L
SALSA TERIYAKI 1Kg/ 8L

Descubre todas las
posibilidades de bases
para salsas frias:

SALSAS FRIAS ©

Te ofrecemos bases para salsas emulsionadas y elaboracién en frio, asi podras crear ‘
innumerables combinaciones para una gran variedad de sabores. Ademas, pueden s
congelarse.

BASES AROMATICAS

Base salsas

MARINADOS SECOS

emulsionadas horneable

Salsa Barbacoa

MARINADAS LIQUIDAS

Salsa Ranch

Descubre las opciones de
empanados y rebozados:

EMPANADOS Y REBOZADOS

ENCOLANTES

Alernativa muy funcional, sin alérgenos, al uso de huevos.

REBOZADOS

PAN RALLADO NATURAL
PAN RALLADO SIN GLUTEN
PANKO JAPONES Y CRUSTY

CRUIJIENTE PROFOOD
Una soluciéon perfecta para mantener el crujiente en tus platos mas especiales sin arriesgarte
a que se ablande con el paso del tiempo y ademas no desprende particulas al introducirse en
el aceite. Vélido para croquetas, rebozados y toda clase de platos.

Un Mundo
de Sabores

AROMAS CULINARIOS

SABORES:
e CARNE * PIQUILLO e PAVO
e GRILL ¢ JAMON COCIDO e NACHO/JALAPENO
e BACALAO e ANCHOA e CAJUN
e JAMON CURADO * MARISCO e LACTEO
e TRUFA e POLLO e CALLOS
e BOLETUS e POLLO RUSTIDO e CHORIZO
e VACUNO e CEBOLLA e ROAST-BEEF
* AHUMADO * QUESO e COCIDOS

MARINADOS SECOS

SABORES:

o AL PASTOR e SRIRACHA o THAI

* BUFFALO * HARISSA * KETCHUP

o POLLO ASADO o PROVENZAL « AGRIDULCE

e PINCHOS ANDALUCES * UNIVERSAL o \WOK

e MOJO PICON e CAJUN ¢ PINCHO (MORUNO Y AMARILLO)
* CRIOLLO * BAHARAT * KEBAB /
o AJILLO o TEX-MEX o TIKKA MASALA

o AL ANDALUS * BARBACOA e FINAS HIERBAS

o FAJITAS * CONDIMENTOS ASADOS e RAS EL HANOUT

o TERIYAKI e POLLO AL LIMON

MARI NADAS LIIQU I DAS Explora nuestros sabores:

Amplia gama de marinadas en base a aceites vegetales. Ideales para cualquier
preparacién culinaria: carne, pescado, pastas y vegetales.

MEDITERRANEA INDIA AL-ANDALUS PROVENZAL BARBACOA
AZTECA ALAJILLO IBERICA CHIMICHURRI TOMILLO Y LIMON




